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普段食べられない　　　　　　 
ぜひこの機会に！！

 JAなすの様の全面協力により、高級すき焼き用の
 那須和牛が提供可能になりました！

A5ランク 那須和牛を

露久保研究室
(食環境科学部)

教職員・一般価格：1400円

2024年12月2日(月)〜6日(金)

学生応援価格 850円

JAなすのフェア

JAなすの (経営学部) ××蜂巣ゼミ

那須和牛

春菊

椎茸

300食
限定

〜那須和牛、那須の白美人ネギ、春菊、椎茸を贅沢に使用〜

ご飯
+

卵付き

※写真は2人前です

@6号館地下1階学生食堂(鉄鍋屋)



那須の白美人ネギ

実はこれまで、春菊は苦手で食べられませんでした、、、。
そんな私が、ハウスで新鮮な「那須の春菊」を食べてみたら、
シャキッとした新鮮な食感、豊かな香り、爽やかな味に
クセになりました。
「すき焼きの主役は春菊です！」という春菊部会長さまの
言葉を皆さんにも実感して頂きたいです！

那須の春菊

サシが綺麗に入った美しいお肉を見て感動しました。
食べてみると、肉の旨み、サシの甘み、とろけるような
柔らかい食感にさらに感動！
なかなか食べられない高級ブランド牛を皆さんにもぜひ
食べて頂きたいです！

白美人ネギの名の由来は、実物を見れば一目瞭然でした。白く、
長く、身がしまった、風味と甘みが豊かな那須の白美人ネギ。
包丁で切った感覚が、いつものネギと違いました。
さらに甘みが増すよう、火を通して食べるのがおススメです。
一口食べれば違いがわかる、那須の白美人ネギをぜひ
那須和牛すき焼きでご堪能ください！

那須和牛

JAなすのフェア
JAなすの×東洋大学「那須和牛すき焼き」
JAなすの、蜂巣ゼミ（経営）、露久保研究室（食環）、
東洋大学食の連携により実現しました！
自然に恵まれた那須野地区は、栃木県北部の大田原市、那須塩原市、
那須町で構成され、畜産については国内屈指の地域です。
飲食店で食べれば、安くとも約4,000円の価格となるブランド牛の
高級すき焼きを、この機会にぜひ召し上がってください！

～大学生による生産者訪問レポート～

ふるさと納税
那須和牛はふるさと納税でも！

栃木県那須町
A5等級 那須和牛 
すき焼きしゃぶしゃぶ用 もも・肩肉 300g
寄付金額 10,000円


