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【概要】 

 天然有機物の一つである糖質は、これまでに様々な分野に応用されて来ている。様々な糖質の特異的

抽出技術、オリゴ糖素材調製技術、糖質関連物質計測技術、生物化学的な糖質構造機能解析技術を、

新規食品開発、素材開発、生体計測等に応用する。 

【研究内容】 

 糖質は、核酸、タンパク質に続く第３の生命鎖と呼ばれており、近年では、様々な性質や機能が明らかに

されている。本研究室では、多糖の調製技術開発、オリゴ糖化技術開発、生物化学的な物性評価研究、

機能性評価研究、特異的計測技術開発を行っている。ある企業との共同研究においては、既に試作品が

完成しており、間もなく製品化の予定である。今後、新規機能性糖質の検索や糖質関酵素の探索につい

ても進めて行く予定であり、多くの糖質関連産業への幅広い応用が期待される。 

１）糖質添加食品開発   ２）糖質の大量調製技術    ３）オリゴ糖技術開発 

      

 

４）物性・機能性評価   ５）特異的計測技術開発    ６）構造解析技術 
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【実用化・活用が見込まれる分野・対象業種等】 

 糖質関連食品開発、糖質素材開発、調製技術開発、糖質関連物質計測技術開発 
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